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COMUNICADO DA CASA DO DOURO
VINDIMAS DE 1990

No uso das suas competéncias e
em complemento do fixado pelo Insti-
tuto do Vinho do Porto ouvido o seu
Conselho Geral, vem a Direcgdo da
Casa do Douro divulgar as normas que
regerédo a proxima vindima na Regido
Demarcada do Douro.

A - VINHO GENEROSO
|

N&o é possivel manter na presente
vindima o crescimentc que vinha
sendo considerado na fixagdo do
quantitativo a beneficiar. Infelizmente
ja ha algum tempo se previa a neces-
sidade de uma redugéo, para este ano,
do quantitativo a beneficiar, como
forma de normalizar a situacao actual;
tal, de resto, foi também a opinido
unanime dos membros presentes no
Conselho Geral do Instituto do Vinho
do Porio, ao proporem um decréscimo
da ordem dos 17% em relagdo ao
fixado para a dliima vindima, (o que

rondaria as 120.000 pipas) contudo o
decréscimo acabou ainda por vir a ser
aumentado por deciséo do Instituto do
Vinho do Porto, doqueresultouo quan-
titativo de 115.000 pipas.

Na verdade a existéncia de ex-
cedentes de colheita de 1989 que tiv-
eram que ser escoados pela Casa do
Douro e ainda, a constatagdo de uma
possivel quebra no velume de
exportagdo este ano, aconselharam
alguma precaucgao nafixagao do quan-
titativo para a proxima vindima.

Quanto aos precgos a fixar para as
diferentes classes foi apresentada pela
Direcgdoda Casa doDouroo resultado
de um estudo econdmico de que res-
salta por um lado gue os pregos hoje
praticados a produgao, sdo na reali-
dade inferiores aos praticados em
1980 e por outro lado, que aqueles
precos representam hoje uma percen-
tagem muito mais baixa do prego de
exportag@o conforme se pode ver no
mapa junto.

cusTO MiNIMO' DE 1 LITRO DE VINHO TRATADO
(em Mosto e Aguardente)
* VINHO TINTO *

Pregos % no Prego Médio
ANOS Ci:f:rf’t; if‘fgé%ﬁ de Expgrtagéo
1980 60%34 60$34 51%
1981 66318 55%15 49%
1982 74370 50$82 44%
1983 98301 53%27 43%
1984 112$58 47$30 42%
1985 128$20 45%14 40%
1986 142829 44389 39%
1987 153$79 44%$32 38%
1988 167344 44306 38%
1989 192$00 44386 40%

_Como conclusao daquele estudo
$a0 aponiadas trés formas de
actuagao:

1 — Necessidade de aumentar os
Precos base acima da taxa de
inflacgao.

Um incremento dos precos base do
mosto da ordem dos 5 pontos percen-

tuais acima da taxa de inflagao con-
duzirda a um aumento real de 28% ao
fim de 5 anos.

2 — Dificuldade a curto prazo de
aumentos significativos do prego na
Producao:

Em virtude das dificuldades comer-
ciais actualmente verificadas (com re-
flexo quer ao nivel da quantidade total

exportada quer dos pregos médios) e
da quebra de rendibilidade das empre-
sas exportadoras.

3 — Possibilidade de aumentos
reais dos pregos na Produgao a prazo
se:

» houver alternativas crediveis e sig-
nificativas de exportago directa a
partir do Douro;

» a estratégia globalmenie pros-
seguida no negdcio do Vinho do Porto
for de prego alto acompanhado de um
reforgo da qualidade.

Face a conjuntura actual parece-
nos pois que os aumentos verificados
de 15 - 15,3 - 15,6 - 15,9 por ordem
decrescente de diferentes classes, se
insere perfeitamente no proposto
naquelas conclusdes.

Ja guanto a subida de aguardente
determinada pelo Governo, esta se
mostra perfeitamente inadequada e
inoportuna, néo se enquadrando de
forma alguma no que deveria ser a
politica de defesa e promogao do Vinho
do Porto. Na verdade, ao contrario, do
que aconteceu no sector do Vinho do
Porto, em que todos os seus in-
tervenientes tém visto diminuir os
pregos reais, no caso da aguardente o
Governo manteve-se sempre, até hoje,
a embolsar aprecidveis mais valias
facto que deveria determinar a sua
intervencao, este ano, como amorte-
cedar de uma subidataorapidacomoa
fixada para estavindima, da ordem dos
20%, - podendo criar, naturalmente,
graves dificuldades a comercializagao
no exterior.

Assim, tendo em conta a fixagao
pelo Instituto do Vinho do Porte do
quantitativo para esta vindima, foi
elaborado pela Casa do Dourc um
estudo de distribuico dos respectivos
coeficientes por classes, tendo em
conta ainda as consequéncias decor-
rentes das condigdes climatéricas
anormais, com calor excessivo e falia
de chuvas que determinaram
condigbes muito penosas de
vegetagdo, com videiras a secar, bago
mildo e cachos pequenos, princi-
palmente nas zonas de maior declive.
A previsdo de uma excelente produgao
que se adivinhava a nascenga, e ainda
ha pouco tempo, acabard, certamente,
porndo passarde um anoigualatantos
outros, com uma produgao préxima da
média geral.
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O factor qualidade tem vindo a
aumentar anualmente, devido as
reestruturagbes e reenxertias levadas
‘a cabo pelos Viticultores, princi-
palmente das classes D, E, e F, pre-
vendo--se que este ano a regra se
mantenha. Pelos motivos expostos
houve necessidade de reduzir os
quantitativos de cada classe, prote-
gendo-se mais as classes A. & B.,
comao é lbgico.

Foram pois fixados os seguintes
quantitativos:

Vinhos Vinhos

Normais da Lei 43/80
Classe A/B 550 500
Classes C/D 500 450
Classes E 450 400
Classes F 230 200
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1 —E de 115.000 pipas o quantita-
tivo de moste a beneficiar, de acordo
comoreferidoem |, comatoleranciade
5% a carregagao.

1.1 — Os pregos minimos fixados
por classes sdo os seguintes, por cada
550 litros de mosto tinto ou branco:

Classe Ae B 126.500$00
Classes CeD 120.000$00
Classe E 111.000$00
Classe F 102.000%00
e por quilo de uvas:
Classe Ae B 169.00
Classe Ce D 160.00
Classe E 148.00
_‘_Classe F 136.00

1.2 — Estes pregos entendem-se
para os mostos e uvas com graduagao
minima de 11. Vol. (alcool em
poténcia), tendo uma sobre-
valorizagdo de 375%00 por décima de
grau acima do 11. Vol.

1.3 — As uvas comercializadas na
vindima serdo liquidadas por
intermédio da Casa do Douro até 31 de
Dezembro de 1990.

1.4 — Os mostos comercializados
na vindima serdo pagos por intermédio
da Casa do Douroc a pronto, ou no
méaximo de trés prestagbes, como
segue:

40% do valor da transacgao por
ocasiao da vindima

45% do valor da transacgao até 15
de Janeiro.

15% do valor da transacgao até 31
de Margo.

1.5—0Osvinhos comercializados ao
abrigo da Base V serdo igualmente
pagos por intermédio da Casa do
Douro de acordo com o estipulado

naguela Base do Comunicado do
LV.P.

1.6 — A Casa do Douro processard
os pagamentos referidos nos nimeros
anteriores —1.3, 1.4, e 1.5 — através
da sua sede na Régua ou das suas
Delegagdes, devendo, para bom
cumprimento dos prazos indicados, 0s
respectivos depdsitos serem sfectua-
dos com o minimo de oito dias de
antecedéncia salvo o caso da entrega

- em numerdrio ou de cheque visado.

1.7 — Os recibos serdo assinados
pelo préprio interessado ou interessa-
dos, ou seus representantes legais,
devendo a autenticidade das assinatu-
ras e tudo o mais efectuar-se segundo
instrugbes constantes do verso do
recibo.

1.8 — Os comerciantes serao obri-
gados afazerna Casado Douro, até 15
de Novembro em impresso proprio, a
adquirir na Tesouraria, as suas
declaragbes de compra — sem
prejuizo do estabelecido na Base V —

obrigatoriamente organizados por
Adegas ou Armazéns onde se vinificou
e armazenou o vinho.

1.9 — De harmonia com o Comuni-
cado do Instituto do Vinho do Porto os
V.L.Q.P.R.D. (Vinhos Licorosos de
Qualidade Produzidos em Regides
Demarcadas) nac sao passiveis de
intervengao, em sentido préprio.

Contudo, a casa do Douro podera
adquirir toda a produgéo que nao seja
comercializada, nao ficando limitada
aos tradicionais 10% acima dos val-
ores das classes A. e B. do Comuni-
cado de Vindima.

2 — A Aguardente vinica, sempre
nabase 77.x20. (graus), serafornecida
pelo Instituto do Vinho do Porto, direc-
tamente no Entreposto de Gaia e
através da Casa do Douro na Regiao
Demarcada, aos pregos:

2.1 — De 225%00 por litro até ao
maximo de 115 litros por 435 litros de
mosto a beneficiar.

2.2 — De 286%50 por litro para toda
a restante até 15 litros por cada 535
litros de vinho feito e até 2% do stock
fotal das colheitas anteriores repor-
tadas a 31 de Dezembro quer no Douro
quer em Gaia, até 31 de Agosto de
1991.

3 — As aguardentes levantadas
posteriormente a 30 de Novembro
serdo pagas no acto da requisigao,
sofrendo o seu prego um agravamento
correspondente a taxa que vird a ser
fixada pelo .V.P.

4 — Condigbes de pagamento, da
aguardente referida em 2.1:

4.1 — A pronto pagamento, no acto
da requisigao.

4.2 — A crédito, com vencimento
em 30 de Novembro, desde que levan-

tada até 31 de QOutubro, para o que a
Casa do Douro exigira a apresentagao
prévia do "Titulo de Constituigao de
Penhor" devidamente legalizado, onde
cons-tem expressamente as normas a
observar.

4.3 — A crédito, a Lavoura nao As-
sociada, até ac limte detempo da Base
V, com acréscimo de juros nos termos
do ponto 3., a partir de 1 de Dezembro.

5 — No termo contratual deverao
ser indicadas as clausulas seguintes:

5.1 — Se se verificarem requisicbes
de aguardentes feitas em excesso, a
reposigao das quantidades re-
quisitadas a mais, sera feita em
espécies e entregues no local a indicar
pela Casa do Douro, mediante a
aprovagao da amostra pelo Instituto do
Vinho do Porto.

5.2 — Na falta de cumprimento da
clausula anterior, a aguardente adquir-
ida em tais condigbes sera paga ao
preco a fixar pelo Instituto de Vinho do
Porto.

6 — A transferéncia de vinhos da
presente colheita para o Entreposto de
Gaia s06 podera ser feita apds resgate
integral da aguardente corres pon-
dente ao volume a transferir, e do re-
spectivo mosto.

7 — A data limite para a requisigao
e levantamento de guardente de "Lo-
tas”, aos pregos estipulados para a
presente campanha, é de 31 de Agosto
de 1991, quer para o Comércio; quer
para a Lavoura.

8 — A aguardente destinada a
beneficiagao de mostos em regime de
"Garrafeira” sera fornecida a dinheiro,
ao prego estabelecido para os
"Stocks™:

— 286%50 por litro, na base de
77 x20. (graus).

8.1 — As autorizagdes em regime
de "Garrafeira”, serdo dadas até ao
limite maximo de 550 litros de mosto
por proprietario, desde que requeridas
até 15 de OQutubro; sendo essa
autorizagdo entregue na Secc¢do de
Cadastro ao préprio, mediante
identificacao.

9 — Durante o periodo da vindima,
o transito de uvas e de mostos, sé
podera fazer-se, quando acompan-
hado das respectivas guias, que serao
fornecidas pela Casa do Douro.

9.1 — As firmas exportadoras e 0s
comerciantes legalizados requisitarao
as guias de transito em caderneta
(Mod. C.D. 271), passadas em quadru-
plicado, para acompanhar cada carre-
gamento, devendo enviar a Casa do
Douro dentro das 48 haras seguintes 2
sua emissao, o seu original.

10 — E proibida a cedéncia de li-
tragem autorizada entre vinicultores e
entre estes e comerciantes. Apenas se




admite a transferéncia de litragem em
propriedades do préprio vinicultor de
igual ou inferior classificacdo para
superior e até ao limite da respectiva
produgao.

10.1 — Todo o vinicultor que néo
produzir uvas suficientes para o
preenchimento da litragem que Ihe foi
atribuida para beneficio, podera solici-
tar, por escrito, a Casa do Douro, o seu
crédito em conta corrente a utilizar no
ano ou anos seguintes.

Neste pedido, o vinicultor indicara o
nome da propriedade, freguesia e local
para a qual requere esse crédito da
litragem, que devera dar entrada, em
simultaneo, com a declaragio de
produgio.

10.2 — O naoc cumprimento do de-
terminado em 10 implica a instaurag&o
de processo respectivo, sujeitando-se
os prevericadores as sangbes previs-
tas na lei e que, sendo lavradores,
poderao ir até & perda da autorizagao
de beneficio por periodo a determinar,
segundo a infracgao.

11 —E, no entanto, autorizada a
jungdo de mostos autorizados a
beneficio de freguesias limitrofes do
local de fabrico: ficando, no entanto, a
autorizacio dependente do regueri-
mento obrigatério a fazer a Casa do
Douro, pelo "Cabega de Jungao" e
donde constarac os nomes, residéncia
e litragem dos misturantes.

11.1 — Para eventual escoamento
pela Casa do Douro sé sao de consid-
erar os mostos de produgao propria e
os da jungBes até a sua totalidade,
desde que tenha sido integralmente
cumprido o determinado em 11.

12 — Nao é permitido este ano o
beneficio dos mostos em regime de
"Bloqueio”.

13 — A Casa do Douro fornecera
aos Expor-tadores e Comerciantes 0s
impressos Mod. C. D. 46, que servirao
simultaneamente de confirmagao de
compra e de livro auxiliar (depositos G/

Produtores).

14 — A entrega de declaragéo de
produgio far-se-a nos prazos previs-
tos, nas Delegagbes da Casa do Douro
ou nas Casas de Vinicultores em area
a que cada um respeita.

15 — Serdo aplicadas, rigorosa-
mente, as sangdes legais recomenda-
das & Casa do Douro pelo Instituto do
Vinho do Porio em relagfo aos vinhos
que, em face dos respectivos elemen-
los analiticos, se verifique estarem
Incorrectos, por motivo de aguardente
imprépria (nomeadamente o butanol 2)
ou de praticas enoldgicas nao permiti-
das.

16 — Finalmente, se transcrevem
na integra alguns conselhos dos
Servicos Técnicos do Instituto do

Vinho do Porto, certos de que os
mesmos contribuirfo para o esclareci-
mento dos vinicultores, bem como para

a valorizagao qualitativa do Vinho do

Porto.
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NORMAS GERAIS A ATENDER
NA PREPARACAO DO VINHO DO
PORTO

Como nos anos transactos, 0s
Servicos Técnicos do Instituto do
Vinho do Porto, reco-mendam aneces-
sidade de se atenderem a certas nor-
mas que devem ser seguidas na
vinificagdo dos mostos durienses
destinados a preparagao do Vinho do
Porto.

Tais recomendagbes tém essen-
cialmente em vista obter um vinho li-
coroso com o equilibrio fisico-quimico
que satisfaga as exigéncias impostas
pelas determinagbes legais portu-
guesas e internacionais, e que garanta
a qualidade e caracteristicas proprias
que o definem.

Estes problemas sdo de relevante
importancia. Bem poderiam ser
evitadas certas deficiéncias, por vezes
observadas na composigdo de vinhos,
se nao fossem descorados principios
basilares da tecnologia das
fermentagdes e da escolha dos mos-
tos, e para os quais devera ser pres-
tada toda a atengao. ;

Considerem-se, assim, como
principios indispensaveis a seguir na
feitoriado Vinho do Porto, as seguintes
recomendagdes:

1 — Sé utilizar uvas sas e de boas
castas da Regifo do Douro, que déem
mostos com graduagac igual ou supe-
rior a 11 graus de alcool em poténcia
(limite exigido pela legislagao nacional
e internacional paravinhos licorosos, a
que o Vinho do Porto pertence).

2 — Proceder a beneficiagao, ape-
nas, quando o mosto-vivo tenha ad-
quirido, por fermentagao, 4 graus ou
mais de alcool.

3 — Na preparagao de Vinho do
Porto tinto devem evitar-se as misturas
de uvas brancas, mesmo em
pequenas quantidades, pois que s6
assim se obtém vinhos com melhor cor
e maiores teores de substancias
polifendlicas e aromaticas.

4 — Desengagar, total ou par-
cialmente, a uva, sempre que esta nao
tenha atingido a maturagao devida.

5 — Proceder a intensas mace-
ragbes na preparagio de Vinho do
Porio tinto e meia cortimenta, na
preparagio do Vinho do Porto branco.

Para o efeito, efectuar frequentes
remontagens, regando bem a manta

11

com o mosto da uva e, se possivel,
mergulhando-a para homogeneizar e
facilitar a extracgao das substancias e
das leveduras nela contidas.

8 — Nao deixar que as temperatu-
ras de fermentag&o ultrapassem 292 e
302 C.

7 — Desinfectar com $S02 o mosto,
usando doses mais elevadas nos ca-
sos de uvas infectadas.

8 — No caso de se pretender provo-
car ou activar as fermentagbes, deve
utilizar-se somente iscos ou leveduras
seleccionadas regionais.

9 — Utilizar no transporte das uvas
apenas material de madeira e de metal
convenientemente revestido, previa-
mente limpo e desinfectado. E de ex-
cluir, para este efeito, o uso de sacos
plasticos.

10 — Juntar o vinho da primeira
prensagem ao Vinho do Porto de gota,
desde que nao apresente defeitos ou
infecgdes bacterianas.

11 — Acompanhar as fermenta-
¢bes com diagramas de densidade e
temperatura, e, se possivel, com
observagbes microscopicas.

B - VINHO LICOROSO
MOSCATEL

Para a sua produgio na colheita de
1990 é fixado em 400 litros por milheiro
o volume a produzir nas parcelas res-
pectivas.

C - VINHO NAO BENEFICIADO

O inicio da segunda etapa da
adesao de Portugal 2 Comunidade em
1991 wvai naturalmente determinar
algumas alteragbes aos habitos da
Vitivinicultura nacional.

Nzo é facil, desde ja, quantificar as
vantagens e desvantagens daguela
situagao, mas a obrigatoriedade do
cumprimento das prestagdes vinicas, a
fixagao do prego de orientagéo de que
decorrem depois as das intervengbes
obrigatérias ou facultativas, a livre
circulagio dos produtos, sao factos
com que em breve passaremos a con-
frontar-nos.

Parajafica-nosacertezade umano
de produgdo média, que naturalmente
vira ainfluenciar um reajustamento dos
pregos de mercado que deverao sofrer
uma baixa.

Espera-se neste momento afixagao
pelo Governo do Prego de Orientagao
a vigorar na préxima Campanha, po-
dendo servir de suporte a impedir o
aviltamento indesejavel dos pregos na
produgao. :

Casa do Douro, 14 de Agosto de 1990
A DIRECGAO



